INDIAN l PARADISE

\QNOMI

/)/l\\

SPEISEKARTE

INDISCHE KUCHE

Sradition. Qualitiit. Leidenschaft
ey N —
Erleben Sie die Vielfalt Indiens —
mit aromatischen Gewiirzen,

frischen Zutaten und traditionellen
Rezepten zubereitet.
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DAL-SQURP . i i s 10, 90€ TAMATAR-SOUP ...

Delikate Linsensuppe mit roten Linsen,

Krdutern und indischen Gewiirzen.

CHICKEN-SOUP (pikant) §f

Hithnersuppe nordindischer Art mit Knoblauch,

Ingwer, Zimt und Kardamom.

Tomatensuppe nach s;)c?.ic‘h’w' Rezeptur

mit Kréiutern und indischen Gewiirzen.

VEGETABLE-SOUP # ..................

Indische Gemiisesuppe.

PANEER PAKORA
Frittierter, marinierter Hiittenkdse
in Kichererbsenteig.

MIXED PAKORA #
Frittiertes, mariniertes Saisongemiise
in Kichererbsenteig.

CHICKEN PAKORA

Frittiertes Hiihnerfleisch in Kichererbsenteig.

PRAWNPAKORA .. ...

Frittierte Garnelen in Kichererbsenteig.

FISHPAKORA ... ...............

Gebackenes Fischfilet in Teig.

GOHBIPAKORA 7 .............
Marinierter, frittierter Blumenkohl
in Kichererbsenteig.

Zwei gefiillte Teigtaschen mit Kartoffeln,

Erbsen und indischen Gewiirzen.

ﬁ = scharf ﬁ = vegetarisch
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TAMATAR SALAD PANEER SALAD

Tomatensalat mit Zwiebeln gemischter Salat mit Weichkdse

KHEERA SALAD 50 € MANGO SALAD

mit Gurken und Zwiebeln gemischter Salat mit gebratenem
Hdéhnchenfilet und Mango

MIXED SALAD

gemischter Salat mit Tomaten,

Gurken, Mais und Paprika

CHICKEN TIKKA SALAD : ) * FISCH SALAD

Fisch gemisschter Salat mit Tomaten,
Gurken, Mais und Paprika,
Hausdressing oder Essig & Minzsauce

JHINGA SALAD

gemischter Salat mit gegrillten Garnelen

gemischter Salat mit gegrilltem
Hdahnchenfilet und Champignons

Rindfleisch mit Paprika, Tomaten und Zwiebeln ¢

RIND JALFREZI |
gebratenes Rindfleisch mit frischem Gemiise,

Ingwer und Paprika

RIND VINDALOO
in Essigmarinade mit Kartoffeln,

pikant und wiirzig

< W
RIND KADAI 90 € | < BEI,IEBT\>

- Qe : RIND JALFREZI < ﬂ

Alle Rindgerichte werden mit Reis serviert.

WAHLEN SIE IHRE ﬁ’ j ' ﬂﬂ
WUNSCHSCHARFE: ‘ MILD ﬂ MITTEL ﬂ SCHARF
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TANDOORI CHICKEN (mit Knochen) . ... ..

Hiihnerfleisch-Spiefe mit Joghurt, Knoblauch, Ingwer,

Essigmarinade.

SEEKH KEBAB! .- .. .o aiineaine: 1690 €
gegrillte Lammfleischspieffe mit Gewiirzen, Krdutern,
gehackten Zwiebeln.

CHICKEN TIEKA ... einlan vt Gl 5,90/€

nach 24-stiindiger Marinade im Tandoor-Ofen gegrillt.

BT S H T A e e 19,90 €

mariniertes Fischfilet mit Gewiirzen und Krautern.

TANDOORI GARNELEN ................. 21,90 €

mit 24-stiindiger Marinade, Zitrone und saurer Minztunke.

". PARADISE MIX PLATTE - SN 23,90 €

Zusammenstellung aus dem Tandoor mit Lammifleisch,
Huhn und Garnelen.

CHICKEN SEEKH KEBAB ................ 14,90 €

gehacktes Hiihnerfleisch mit Gewiirzen, Krautern und Zwiebeln,

HARIYALI MURGH TIKKA . . 15,90 €

marinierte Hahnchenbrust mit Minze, Koriander und Joghurt.

& N —

Alle Grillgerichte werden im Tandoor-Ofen gegrillt

und mit Reis serviert.
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EAMM BHENDI . .o .. scisionmmns s mnasian

Mit Okragemiise, Zwiebeln, Tomaten.

LAMM PALAK

Lammragout mit Zwiebeln, Spinat und Gewiirzmischung.

PAMM:CGURRY .. s oo 0750 €

Mit Currysauce, Zwiebeln, gemahlenen Cashewntissen

und Gewtirzen.

LAMM VINDALOO # 17,50 €
Eingelegtes Lammfleisch, Essigmarinade,

Gewiirzzwiebeln, Kartoffeln.

LAMM ROGANJOSH 18,50 €

Gekochte Lammstiicke mit Zwiebeln und Joghurt.

LAMM TIKKA MASALA .................. 19,50 €

Marinierte Lammstiicke mit Joghurt, Tomaten, Zwiebeln,
Paprika, Gewiirzen.

KEEMA MATTAR

Gehacktes Lammfleisch mit Zwiebeln, Joghurt und Erbsen.

LAMM PHAGWAR § ..................... 17,50 €

Mit Zwiebeln, Paprika, Champignons, scharfer Currysauce.

LAMM MADRAS J# 17,50 €

Fruchtiges, pikantes Lamm-Curry.

PAMM KORMA -0 e cnt s veis i 17,50 €

Milde Sauce mit Gewiirzen, Mandeln und Rosinen.

LAMM KADAI

In pikanter Currysauce mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln.

Alle Lammgerichte werden mit Ingwer und Knoblauch

zubereitet, mild gewiirzt und mit Reis serviert.
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BUTTER CHICKEN
Mariniertes Hiihnerfleisch mit Gewiirzen,

Tomaten und Buttersauce.

CHICKEN KORMA
Nach Moghul-Art.

CHICKEN PALAK #

Mit Spinat, Knoblauch und Kashmiri-Gewiirzen.

CHICKEN MANGO

Curry mit Mango und Kokosnuss.

CHICKEN MADRAS §

Fruchtiges, pikantes Curry.

CHICKEN TIKKA MASALA

Mit Ingwer, Knoblauch, Joghurt, Krautern, Butter

und Tomaten-Cashewsauce.

CHICKEN VINDALOO #s
Eingelegtes Hiihnerfleisch, Essigmarinade,

Gewiirzzwiebeln, Kartoffeln.

CHICKEN KADAI 15,50 €

Mit pikanter Currysauce, Paprika, Tomaten und Zwiebeln,

CHICKEN JAHLFREZI §
Mit Gemiise, Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Knoblauch
und Paprika.

CHICKEN CURRY 14,90 €

Pikante Currysauce, nordindische Art.

CHICKEN CHILI # 15,50 €

Mit scharfer Chilisauce, Ingwer, Zwiebeln und Paprika.

CHICKEN BADAMI

Mit Nusssauce und gemahlenen Kokosflocken.
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FRISCHE AUS DEM MEER - INDISCHER GENUSS

JHINGA MASALA 1990 €

Gebratene Riesengarnelen mit Ingwer, Knoblauch, Krautern und indischen Gewiirzen.

FISCH JAHLFREZI § .. e o Al R P I L ] 800 (6

Mit Blumenkohl, Paprika, Zwie bdﬁ J’nqnu zmd \drcufer ( urrysauce.

FISCH MADRAS § 18,90 €

Siidindischer Art mit Kokosraspeln und scharfer Sauce.

GOA FISCH CURRY e e e e SO (L€
Mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Krautern, Gewiirzen und milder Sauce.

BUTTER FISCH SRl () ) )

Lachsfilet mit Mandeln, Cashews und Honig in Buttercremesauce.

FISCH KORMA . : ; e e T s e e R e ST ey . 1191901€

Lachsfilet mit Cashews, Rnsmm mm' \Imrdabr in l\ﬂkmuum urrycreme.

MALVANT EISCHYCURRY: o o o e o i has e i o e e e ot MDD

Lachsfilet mit Kokosnussraspeln in Tamarindencurrysauce.

FISH BHUNA . o : e e O LGN

Marinierten Fisch rm!jmchem (,e:mm :md '.':‘r'\‘t‘hnd:’nen (n: wiirzen.

JHEENGA KARAHI . I . e 19,90 €

Riesengarnelen mit (umm.m .“apm'\a !\onmzdu /11:Lhu’n hmmfm ."nguu

THEBENGAI PAT A K T e e s i i et LSOO E

Riesengarnelen mit Spinat in Currysauce.

JHEENGA CHILLI § .. 19.90 €

Riesengarnelen mit Zwiebeln, .”:zpnka Peperoni in m:fdu (hr!mmu

FISCH MANGO e e S 1 T

Lachsfilet in Mango-Joghurtsauce, mit indischen Gewiirzen.
JHEENGA BUTTER MASALA 19,90 €
Riesengarnelen mit Mandeln, Cashews und Honig in feiner Sauce.

oS o
e
Alle Meeresfriichtegerichte werden mit Reis serviert.

. WAHLEN SIE IHRE WUNSCHSCHARFE: ﬂ = MILD M = MITTEL Mﬂ = SCHARF | = vegetarisch
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INDIAN PARADISE BIRYANI ......... 19,90 €
Unsere Haus-Spezialitdt: aromatischer Safranreis
mit Kaschmir zen, wihlbar mit Garnelen,

Lamm, Chicken oder Fisch.

7 CHICKEN BIRYANI

Gebratener Safranreis mit Kaschmirgewiirzen,
Hiihnerfleisch, Mughlai-Art.

LAMB BIRYANI

Gebratenes Lammfleisch mit Safranreis und Niissen.

/ VEGETABLES BIRYANI
Langkornreis mit Gemtise, Zwiebeln, Tomaten,
Joghurt und Milch.

PRAWN BIRYANI ...................
Garnelen mit Kaschmirgewiirzen, Safranreis
und Mandeln.

' BOILED-RICE

Portion indischer Langkornreis.

' PEAS PULAO RICE

Gebratener Reis mit Erbsen und Kiimmel.
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SAG PANEER
Frischer Hiittenkdse mit Spinat,

. 13,90€ | g

Sahne und Gewiirzen.

MATTAR PANEER .. ..
Hiittenkdse mit griinen Erbsen,
Zwiebeln, Tomaten, Joghurt,

Kaschmirgewiirzen.

ALOO GOBHI MASALEDAR 12,90 € 174

Gebratener Blumenkohl mit Kartoffeln,
Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch.

BEIGEN BHARTA .

12,50 € ¢

Gegrillte, piirierte Auberginen mit

Krautern, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch.

MIX VEGGIE

Gebratenes Saisongemiise mit

. 12,50 €

Kaschmirgewiirzen, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch.

PANEER KORMA ..

Rahmbkdse mit milder Sauce aus

Gewiirzen, Mandeln und Rosinen.

DAL PALAK 12,50 € | #
Linsen und Spinat mit Gewtirzmischung
und gebratenen Zwiebeln.

..13,90€ | 4

DAL MAKHANI . .
Schwarze Linsen mit Gewiirzmischung

und Buttersauce.

TARKA DAL
Linsen mit Gewiirzmischung
und Zwiebeln.

12,50 €

PARADISE POTATOES 11,90 €

Gebratene Kartoffeln mit Krautern,

Vi

Gewnirzen und pikanter Sauce.

BHENDI BHAJI 13,50 € ¢

Okragemiise mit Zwiebeln, Tomaten, f"

Ingwer, Knoblauch, indischen Gewtirzen.

ALOO SAAG
Gebratene Kartoffeln mit Spinat,

12,50 €

Zwiebeln und Ingwer.

CHANNA MASALA 12,50 €

Kichererbsen mit speziellen Gewriirzen.

ALOO MATTER 12500
Kartoffeln mit Erbsen, Niissen

und Sahnesauce.

a

>\$,:>-

Alle vegetarischen Gerichte werden mit Reis serviert.

.1300€ | 4

TRADITION
GESCHMACK
GENUSS

MALAI KOFTE

Hiittenkase-Gemiisebiillchen

. 14,50 €

in Tomatensauce.

KADAHI PANEER (mittelscharf) 14,90 €
Mit Zwiebeln, griiner Paprika,

roter Peperoni, Currysauce.

PANEER TIKKA MASALA

Marinierter am Spief8 mit Paprika

14,90 €

und Zwiebeln.

PALAK PANEER .. .. 14,90 €

Rahmspinat mit hausgemachtem Kase.
8

SHAHI PANEER ....... . 13,90 €

Rahmkdse mit Niissen und Sahnesauce.
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TRADITION
GENUSS
KULTUR

TANDOORI ROTI
Sauerteig-Vollkornbrot.

NAAN

herzformiges Sauerteig-Fladenbrot.

PARATHA

mit Butter zubereitetes Sauerteig-Vollkornbrot.

KEEMA NAAN
mit gehacktem Lammfleisch und indischen
Gewtirzen gefiillt.

PYAZ-KA-KULCHA
gefiilltes Brot mit Zwiebeln.

KASHMIRI NAAN
mit Zwiebeln, Kartoffeln und Kése gefiillt.

BUTTER NAAN
vielschichtiges Fladenbrot mit Butter.

GARLIC NAAN
Knoblauchbrot.

BHATURA

gesduertes und frittiertes Brot.

PEHAWERI NAAN

Fladenbrot mit Butter und Rosinen.

ALOO PARATHA
gefiilltes Brot mit Kartoffeln.

PANEER KULCHA

gefiillter Brofladen mit hausgemachtem Kise.

5,50 €

PAPPADAM
erfrischige f.:nsn:nuﬂi'}'u, sonnengetrocknet,
im Tandoor gebacken.

RAITA GURKEN

Joghurt mit Gurken und Kréutern.

RAITA BOONDI

joghurtbasiert mit Kichererbsenmehl-Kugeln.

RAITA MIX
Joghurt mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln
und Krdutern.

RAITA ALLU
mit Kartoffeln.

MANGO CHATNI (mittelscharf)

mit Kaschmirgewiirzen.

CHILI MANGO CHATNI
Chili-Mango-Chutney.

MINZE CHATNI

mit Kaschmirgewiirzen.

SCHARFER CHATNI

mit Kaschmirgewiirzen.

ACHAR
Mixed Pickles.
S

v

Schérfe kann nach Wunsch gewdhlt werden:

4,00 €

4,00 €

3,00 €

Deutsche Schdrfe, Mittlere Schirfe oder Indische Scharfe.




TRADITION
GENUSS
KULTUR

KULFI BADSHAHI .. ......
indisches Eis mit frischer Milch, :' MANGO LASSI . ....... 3,50 €

blanchierten Mandeln und Pistazien. erfrischender Joghurt-Drink

GULAB JAMUN ........... 4,00 €

hausgemachte, frittierte Hiitte

MANGOCREME .. ... ... ...

Mangocreme.

RASMULE: ..., '
weiche Milchkdsebillchen in gesiifSter,
kardamomierter Rahmmilch.

KAROTTEN HALWA 4,50 € ° il traditioneller Joghurt-Drink,

warmes Gajar Halwa, geschmorte F salzig.

Mol

mit sonnengereiften Mangos.

0,301

LASSISUB ............. Sk
traditioneller Joghurt-Drink,
stifs.

0,301

LASSI SALZIG ......... 3,50 €

mit Milch, Zucker, Ghee,
0,30 |

TRADITIONELLE
DESSERTS
FUR BESONDERE
MOMENTE

\\
<*‘§* FRISCH. AUTHENTISCH. MIT LIEBE. ‘%‘*)}

TR
ey
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4+ GETRANKE <«

(ALKOHOLFREI)

+#> KALTE GETRANKE <

STILLES WASSER 3,00 €
0,251 ESPRESSO 2,80 €
STILLES WASSER 6,50 €

0,751 CAPPUCCINO® 3,20 €
MINERALWASSER 3,00 €

0251 TASSE KAFFEE 2,80 €
MINERALWASSER 6,50 €

0,751 TEE 2,80 €
APFELSAFTSCHORLE 3,60 €

0,301 LATTE MACCHIATO® 3,60 €
COCA COLA 3,00 € <

030/ INDISCHER TEE 3,20 €
COCA COLA ZERO 3,00 €
0,30/

FANTA 3,00 €
0,30/
SPRITE 3,00 €
0,30/
MEZZ0 MIX 3,00 €
0,301
EISTEE 3,90 €
0,30/
APFELSAFT 3,90 €
0,301

MANGO SHAKE 4,00 €
0,33/

MANGO SAFT 4,00 €
0,331

GUTE GETRANKE. GUTE GESELLSCHAFT.

AUTHENTISCH
TRADITIONELL
UNVERGESSLICH
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Alle Rindgerichte werden mit Reis serviert. A = glutenhaltiges Getreide

Alle Grillgerichte werden im Tandoor-Ofen = Krebstiere
gegrillt und mit Reis serviert.
Ei
Alle Lammgerichte werden mit Ingwer und
Knoblauch zubereitet, mild gewiirzt und mit Reis Soja
serviert.
Erdniisse

Alle Hiihnerfleischgerichte werden mit Reis serviert. Fiscl
‘isch

Alle Meeresfriichtegerichte werden mit Reis serviert. _
: Milch/Laktose

Alle vegetarischen Gerichte werden mit Reis serviert. , -
S Schalenfriichte/Niisse

Bei Salaten: Dressing nach Wahl -

: > IS Sellerie
Hausdressing oder Essig ¢ Minzsauce.

_ Senf
Schdrfe kann nach Wunsch gewdhlt werden: J
Deutsche Schdrfe, Mittlere Schérfe oder
Indische Schdrfe.

Sesam

Sulfite
Beim Indian Paradise Biryani widhlbar:
Garnelen, Lamm, Chicken oder Fisch — = Lupine
Allergene je nach gewdbhlter Zutat. L
’ Weichtiere

P — &
414/4% FLssen verbindel Wenschen. Auithentisch. Frisch. Wit Licke.

OFFNUNGSZEITEN FOLGEN SIE UN§ é
L ———fo—— /

Montag: Ruhetag ;
Dienstag — Sonntag: i

10:30 — 22:30 Uhr

Authentische Einblicke,

Wir freuen uns, Sie bald wieder bei
Uriffeuer m aktuelle Angebote und mehr.

Indian Paradise begriifien zu diirfen.




